


Le Cocktail Apéritif 10.90 €
par personne

 Tataki  de thon croust i l lant  mariné aux
saveurs  a s iat iques

 crémeux aux frui ts  de la  Pa ss ion & Mangue

Macaron Foie  gra s
 Pomme Granny Smith & Verveine 

 Choux farci  au Comté & Parmesan

 Makis  de Saumon fumé
 à  l ’aneth & Citron vert

 
Pâté  croûte fermier

 & sa  mayonnaise  à  l ’a i l  noir

Ri l lette  de canard,  gelée de cornichons
Moutarde à  l 'ancienne

6 pièces salées



 Choux farci  au
 Comté & Parmesan

Makis  de légumes gr i l lés  Fenoui l
pomme &

 Menthe à  l ’aneth & Citron vert
 

F inancier  amande betterave framboise
oignon doux conf i t  

Cookie  tomate conf i te ,  ol ive  noir
 & son crémeux poivré

Accra s  de légumes
Menthe,  Pois  chiche à  la  graine de

cumin 

Cube de polenta  gr i l lé  à  l ’ i ta l ienne

Le Cocktail Apéritif
Végétarien

10.90 €
par personne



Le Cocktail Apéritif 18.90 €
par personne

 Tataki  de thon croust i l lant  mariné aux saveurs
a siat iques

crémeux Mangue & fruits  de la  Pa ss ion

Macaron Foie  gra s,  Pomme Granny & Verveine 

 Choux farci  au Comté & Parmesan

 Makis  de Saumon fumé à  l ’aneth & Citron vert
 

Pâté  croûte fermier  & mayonnaise  à  l ’a i l  noir

Ri l lette  de canard,  gelée de cornichons
moutarde à  l 'ancienne

Cookie  tomate conf i te  ,ol ive  noir
 & son crémeux poivré

Pomme grenai l le  rôt ie ,  l ieu  noir  fumé 
moussel ine c i tronnée & pickles

Cube de polenta  gr i l lé  , tapenade
décl inaison de chorizo

Ceviche de daurade aux agrumes 

10 pièces salées



Tataki  de thon croust i l lant  mariné aux saveurs  a s iat ique
 crémeux Mangue & fruits  de la  Pa ss ion

Macaron Foie  gra s,  Pomme Granny & Verveine 

 Choux farci  au Comté & Parmesan

 Makis  de Saumon fumé à  l ’aneth & Citron vert
 

Pâté  croûte fermier  & mayonnaise  à  l ’a i l  noir

Ri l lette  de canard,  gelée de cornichons
moutarde à  l 'ancienne

Cookie  tomates  conf i tes ,  ol ive  noir  et  son crémeux
poivré

Pomme grenai l le  rôt ie ,  l ieu  noir  fumé
 moussel ine c i tronnée et  p ickles

Cube de polenta  gr i l lé ,  tapenade,  décl inaison de chorizo

Ceviche de daurade aux agrumes

Cannelé  au chèvre et  thym miel

F inancier  amande betterave framboise oignon doux
conf i t

Assort iment  de gateaux de soirée (3  par  pers)

Le Cocktail Apéritif28.90 €
par personne

12 pièces salées + 3 pièces sucrées



Le Cocktail Dinatoire 34.90 €
par personne

 Tataki  de thon croust i l lant  mariné aux saveurs  a s iat iques
crémeux Mangue & fruits  de la  Pa ss ion

Macaron Foie  gra s  Pomme Granny & Verveine 

 Choux farci  au Comté & Parmesan

 Makis  de Saumon fumé à  l ’aneth & Citron vert
 

Pâté croûte fermier  & mayonnaise  à  l ’a i l  noir

Ri l lette  de canard,  gelée de cornichons
moutarde à  l 'ancienne

Cookie  tomate conf i te ,  ol ive  noir  & son crémeux poivré

Pomme grenai l le  rôt ie ,  l ieu  noir  fumé 
moussel ine c i tronnée et  p ickles

Cube de polenta  gr i l lé  , tapenade,  décl inaison de chorizo

Ceviche de daurade aux agrumes

 Cannelé  au chèvre et  thym miel

F inancier  amande betterave framboise oignon doux conf i t

Br iochette  de saumon en deux texture 

Navette  façon bagnat

Accra s  de légumes,  menthe ,Pois  chiche a  la  graine de cumin 

Assort iment  de gateaux de soirée (3  par  pers)

1 8 pièces



Lamel les  d ’  encornets  safranées 

Mini  bouchée à  la  re ine tout  vola i l le  

Fr iand par is ien
 Jambon blanc,  comté,  champignons,  Sauce Mornay

Salade Alsacienne :  Comté,  cervela s ,  o ignons doux,  pers i l . .

Pâté  croûte tout  cochon et  son a i l  noir

Planche du boucher 
rôt i  de  Bœuf  à  l ’ I ta l ienne,  jambon d ’Agneau & rôt i  de  d inde

aux f ines  herbes accompagné de ses  condiments  

Salade I ta l ienne :  
Mozzarel la ,  tomates  conf i tes  ,pesto ,céréale ,  parmesan

Mini  légumes farcis
Pomme de terre  au safran,  courgettes  et  poivrons

Terr ine de Daurade & son Aïol i

Croque montagnard 

Planche de charcuter ie  f ine

Farandole  de fromages
Corbei l le  de pains  spéciaux ;  gra ines,  levain,  fru i ts  secs . . .

Assort iment  de gateaux de soirée
 (3  par  pers)

Le Buffet Dinatoire38.90 €
par personne


